Unsere Abendkarte

Kleiner gemischter Beilagensalat
(Senf, Sesam, Sellerie, Soja, Lactose, Nusse, Eier, Gluten)

4,90 €

Fladlesuppe mit Krautern

(Gluten, Sellerie, Ei, Lactose)

4,90 €

Currywurst mit Pommes Frites
(Sellerie, Soja, Senf)

8,90 €

Allgduer Kasespatzle mit Rostzwiebeln

(Gluten, Lactose, Ei)

11,90 €

Pasta mit vegetarischer Bolognese & geriebenem Allgduer Kase
(Gluten, Lactose, Ei, Sellerie)

10,90 €

Pasta mit Pesto & Kirschtomaten dazu Garnelen

(Gluten, Lactose, Krebstiere, Ei)

13,50 €

Rumpsteak vom Allgdauer Rind mit selbstgemachter Krauterbutter

dazu frisches Pfannengemdiise
(Lactose, Sellerie)

23,50 €

Paniertes Schweineschnitzel aus der Pfanne mit Kartoffel-Gurkensalat

(Gluten, Lactose, Ei, Senf, Sellerie, Soja)

14,90 €

GrolRer gemischter Salat mit Biffel-Mozzarella
(Senf, Sellerie, Sesam, Soja, Lactose, Eier, Nusse, Gluten)

13,90 €

Lachstranche mit selbstgemachter Dill-Zitronenbutter

dazu frisches Pfannengemiise
(Lactose, Sellerie, Fisch)

20,90 €

Allgdu Art Hotel Bowl mit Kichererbsen & frischem Gemiise
dazu Oliven, Hummus & Hirtenkase

(Lactose, Sellerie, Sesam, Ei, Senf, Niisse, Gluten)

9,90 €

Selbstgemachtes Parfait mit Beerenragout & Schokolade
(Lactose, Eier, Nusse, Sulfite, Gluten)

7,50 €

Schokoladenkiichlein mit Vanilleeis & Sahne
(Lactose, Eier, Gluten, Nusse)

6,90 €



